
Vorspeise

Maronen-Portwein-Suppe
mit Dattel-Speck-Crunch und Kräutern der Provence

Vegetarische Variante:
Maronen-Portwein-Suppe

mit knusprigen Zitronenthymian-Crôutons 
und karamellisierten Dattelnund karamellisierten Datteln

Hauptgang

Königinpasteten mit Ragout Fin
Zartes Kalbsragout mit Pilzen und Gartenerbsen, 

serviert im goldbraunen Blätterteig

Vegetarische Variante:
Königinpasteten mit Safran-Rosenkohl

verfeinert mit Pinienkernen und verfeinert mit Pinienkernen und 
Balsamico-Rotwein-Schalotten im Blätterteig

Dessert

Variation von Petit Fours und Macarons
Auswahl feiner Käsesorten mit 

Trauben, Feigen und frischem Brot

Dinner for One


